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ENTREE AU CHOIX ;
PATE EN CROUTE AUX GESIERS ET FOIE GRAS,
TERRINE DE VOLAILLE TRUFFEE

RILLETTE ET GRAVLAX DE SAUMON,
SAUCE BLANGHE AUX HERBES FINES

VIANDE AU GHOIXET SA GARNITURE :
SUPREME DE PINTADE SAUCE FORESTIERE
CIVET DE BICHE AUX GIROLLES
PAVE DE VEAU, SAUCE PERIGUEUX
DESSERT AU CHOIX
LINGOT CHOCOLAT

BUCHE POIRE CARAMEL
BOULE SCINTILLANTE CHOCOLAT DORE A L'OR
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ENTREE

TOURTE DE PINTADE AU FOIE GRAS
ETMORILLES
TERRINE DE SAINT-JACQUES AUX ECREVISSES

POISSON

PAVE DE CABILLAUD AUX COQUILLAGES
‘FILET DE-SOLE-SAUCE NANTUA
MEDAILLON DE LOTTE SAUCE AMERICAINE .

\IIANDE AU GHOIX AVEC SA GARNITURE

FILET DE BCEUF EN CROUTE, JUS MONTE A LA
, NOISETTE
PAVE DE GIBIER SAUCE GRAND VENEUR
VEAU ROSSINI, ESCALOPE DE FOIE GRAS ET
JUS TRUFFE

DESSERT AU GHOIX







TERRINE DE FOIE GRAS
NATURE 90.006/KG
TRUFFEE 120.00€KG

PROFITEROLES D'ESCARGOTS
10.00€ LA DOUZAINE

VOL AU VENT DE RIS DE VEAUET
MORILLES 16.00€ LA PORTION

DEMIHOMARD FROID SAUCE
MOUSSELINE AUX
HERBES15.00KG

PATE EN CROUTE DE CANARD
AUX FOIE GRAS, GESIERS ET
FIGUES 75.006/KG

TERRINE DE POISSON AUX ST
JACQUES SAUGE ECREVISSE
60.006/KG
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SAUMON MARINE AUX AGRUMES
00.00€/KG

TOURTE DE PINTADE AUX CEPES
14.00€ LA PORTION

BAVAROISE D'AVOCAT ET CRABE
12.00€ LA PORTION
20.00€ LA PORTION
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QUEUE DE LANGOUSTE SAUCE
AMERICAINE 25,00 LA'PORTION

MEDAILLON DE VEAU RUSSINI
SAUCE PERIGUEUX 26:00€ LA
PORTION ~ »

FILET DE BEUF EN CRODTE 4US
DE VEAU AUX NOISETTES 25,008
[APORTION A
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GRATIN DAUPHINOIS AU COMTE
FLAN DE LEGUMES
MILLE FEUILLES DE POMMES DE

. TERRE
POELEE DE LEGUMES D'ANTAN
0.00€ LA PORTION
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